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Vinedo: 100% propiedad de Pago de Larrainzar, 17 Ha.
Afada: 2020

Vendimia: Merlot: 17 y 18 de septiembre de 2020 / Tempranillo: del 17 al 23 de
septiembre de 2020 / Cabernet Sauvignon: 19 de octubre de 2020.

Coupage: Tempranillo 58%, Merlot 33%, Cabernet Sauvignon 9%.

Tiempo en barrica: 3 meses en barricas de roble francés.

Angel de Larrainzar es mas que un vino. Es el alma de nuestra familia y nuestro
homenaje a Angel Larrainzar, nuestro bisabuelo, que jugd un importante papel en
este negocio familiar, al hacerse cargo de la bodega fundada en 1891 por su padre.

Procede de un vifiedo situado en la hermosa finca donde la familia Larrainzar ha
vivido durante mds de 160 afios, rodeado por un centenario muro de piedra.

El vinedo se encuentra a una considerable altitud y latitud norte, a unos 575 m
sobre el nivel del mar. Estas circunstancias contribuyen a la singularidad de las uvas,
con especial y objetiva incidencia en el contenido en taninos, la acidez y los aromas
de los vinos, elaborados tras una vendimia bastante tardia.

Este vino, continda la tradicién de calidad y elegancia de nuestra casa. Es nuestro
vino mas joven, que le llevara a reconocer el vifiedo al degustar este vino, ya que
destaca la frescura y la audacia de la fruta, envejecida durante un breve periodo de
tiempo en roble. Angel de Larrainzar esta a la altura de nuestra tradicion y afiade

notas modernas en perfecta armonia. Citate Bottled

SPANISH RED BLEND
Muestra un atractivo color rojo cereza intenso y brillante con ribete violaceo, que
revela su juventud. Presenta una buena intensidad en nariz, con atractivos y limpios
aromas de cerezas rojas, que dan paso a agradables notas de roble limpio, monte
bajo y un fondo de pan tostado.

Es un vino de cuerpo medio, muy fresco y facil de beber, donde destacan las frutas
rojas junto con las notas de vainilla, cacao y coco propias de su crianza en roble
francés.

Entra en boca con intensidad, destacando su caracter afrutado, no exento de
complejidad. En boca es fresco y vibrante. Deja un postgusto largo y agradable, que
invita a beber una segunda copa.

Alcohol: 14.46 % Vol
Acidez Total: 5.1 g/I

Acidez Volatil: 0.54 g/I
Intensidad Color: 10 points
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